
桜海老と春キャベツの“スパゲッティ”
毎年恒例、人気の季節メニューです。
旬の美味しい桜海老に、甘くて瑞々しい春キャベツを
ふんだんに使用した春の鉄板スパゲッティ。

淡路産　新タマネギの極上オニオンスープ
大量の淡路産の新タマネギをじっくり炒め、淡路産ならではの甘みと旨味を引き出し、
こだわり抜いた極上オニオンスープ。カリッと焼き上げたチーズバケットととの相性は抜群です。

￥790（税込 ¥870）

３月のデザートスープ（ホワイトチョコとベリーのショートケーキ）
３月の「ホワイトデー」因んで開発したホワイトチョコレートの
「デザートスープ」。スープの中にはベリーのショートケーキが
仕込まれており、新しい食感をお楽しみいただけます。

￥1,680（税込 ¥1,850）

￥720（税込 ¥790）

蛍イカと桜海老のアヒージョ  ～スライスバゲット添え～  
春の味覚、蛍イカと桜えびを自家製ガーリックオイルと
合わせ、旨味を凝縮させたアヒージョ。
ビールやワインなど、お酒との相性もバツグンです。

￥890（税込 ¥980）

GRATIA マーブル ～コーディアル掛け～ 
台湾スイーツで有名な「九龍球（クーロンキュウ）」をモチーフに
GRATIA流に作り直した新デザート。フルーツをぷるぷるのゼリーで
閉じ込めて爽やかな味わいが魅力。お好みでイギリス伝統のシロップ
ローズヒップのコーディアルを掛けてお楽しみください。
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The 春の味覚。「菜の花」の窯焼きピッツァ

食感と品のあるほろ苦さが魅力の春の味覚「菜の花」をふんだんに
使用した華やかなピッツァ。スペック（薫製生ハム）の深い塩味との
相性が絶妙です。

￥1,480（税込 ¥1,630）

レモンとサーモンとアボガドのサラダ
アボガドや旬野菜を含め約 10品目の野菜とハーブを使用し、
旨味が凝縮されたスモークサーモン、レモンとの絶妙なハーモニーが
魅力の季節限定サラダ。

￥880（税込 ¥970）

￥680（税込 ¥750）


